DARKOSE - CIOKKOSE
GOLDOSE - PISTACCHIOSE - BIANCOSE

Die neue Produktreihe mit cremigen, verfiihrerischen Marmorierungen. Fir
ein intensives, kostliches Geschmackserlebnis. Erhaltlich in den Varianten
Zartbitterschokolade, weiBe Schokolade, Gianduja, Pistazie und salziges
Karamell, verfeinert jede Eiswanne.

Gustosé, lass dich vom Geschmack provozieren.
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Neu!Produkir

RUNDSCHREIBEN VOM 03.03.2022

eihe GUSTOSE

Sehr geehrte Mitarbeiter und
Mitarbeiterinnen,

in den letzten Jahren war bei
der Prasentation der
Eiswannen im Schaufenster
ein Trend festzustellen: Das
Eis wird am liebsten von
Cremeschichten durchzogen
und mit Creme getoppt
angeboten.

Diese Cremes haben
allerdings eine zu dicke und
LJKaubare“ Konsistenz.

Die neue Linie ,Gustosé“ von
Fugar 16st das Problem durch
eine ,seidige”, glatte Textur,
die sich im Mund wunderbar
geschmeidig anftiihlt. Sie sorgt
zudem fir einen delikaten
Geschmack.

Auf der Waffel verschmilzt sie mit dem Eis und hat

dieselbe ,Schmelzigkeit®.

Zur Produktreihe gehoren: Pistacchiosé, Goldosé, Darkosé, Biancoseé,

Ciokkoseé.



Neu\.Produktre'\he GUSTOSE
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PISTACCHI@SZ Code 41967

Marmorierung in Pastenform, ideal zum Marmorieren, zum Fullen und
zum Kreieren von Eiswannen mit mehreren Schichten.

Geschmack Pistazie.

Zutaten: brauner Zucker, Sonnenblumenkerndl, Pistazien (20%), Mal-
todextrine, Pflanzendle (Kokoso6l, Kakaobutter), Pflanzenfaser (Alpha-
Cyclodextrin), Emulgator Sonnenblumenlecithin, Salz, Farbstoff Kur-
kumin Kupferchlorophyllin, nattirliches Aroma.

Karton: 2 Eimer a 5,5 kg
Preis: 23,00 €/Kg
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GOLD@SZ  Code 41968

Marmorierung in Pastenform mit stfSem Meersalz aus Cervia, ideal zum
Marmorieren, zum Fulllen und zum Kreieren von Eiswannen mit mehre-
ren Schichten.

Geschmack Salziges Karamell.

Zutaten: brauner Zucker, Haselniisse, Sonnenblumenkerndél, Maltodex-
trine, Pflanzen6le (Kokos6l, Kakaobutter), Pflanzenfaser (Alpha-
Cyclodextrin), karamelizierter Zucker (3%), Magerkakaopulver, Emulga-
tor Sonnenblumenlecithin, stifsiges Meersalz aus Cervia (0,5%), Aromen.

Karton: 2 Eimer a 5,5 kg
Preis: 14,90 €/kg
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DARKZSZ  Code 41969

Marmorierung in Pastenform mit 23% Magerkakaopulver, ideal zum
Marmorieren, zum Flllen und zum Kreieren von Eiswannen mit mehre-
ren Schichten.

Geschmack Zartbitterschokolade.

Zutaten: brauner Zucker, Sonnenblumenkernél, Magerkakaopulver
(23%), Haselnlisse, Maltodextrine, Emulgator Sonnenblumenlecithin,
Salz, Aroma.

Karton: 2 Eimer a 5,5 kg
Preis: 11,90 €/kg
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BIANCZSZ  Code 41973

Marmorierung in Pastenform mit 17,5% Magermilchpulver, ideal zum
Marmorieren, zum Fillen und zum Kreieren von Eiswannen mit mehre-
ren Schichten.

Geschmack Weiffe Schokolade.

Zutaten: Zucker, Sonnenblumenkernél, Magermilchpulver (17,5%), Mal-
todextrine, Pflanzendle (Kokoso6l, Kakaobutter), Pflanzenfaser (Alpha-
Cyclodextrin), Emulgator Sonnenblumenlecithin, Aromen.

Karton: 2 Eimer a 5,5 kg
Preis: 10,00 €/kg
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CIOKKEEEZ  Code 41974

Marmorierung in Pastenform mit Magerkakaopulver und Haselnlssen,
ideal zum Marmorieren, zum Fullen und zum Kreieren von Eiswannen
mit mehreren Schichten.

Geschmack Kakao und Haselnuss.

Zutaten: Zucker, Sonnenblumenkernél, Magerkakaopulver (11%), Ha-
selntisse (8%), Magermilchpulver, Maltodextrine, Emulgator Sonnenblu-

menlecithin, Aromen.

Karton: 2 Eimer a 5,5 kg
Preis: 10,00 €/kg




